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Rod blomme - En dldre sort av lite stdorre kdrsbdrstomat fran Dan-
mark. Ger roda, mycket valsmakande mellanstora tomater. En

stdende favorit. Ursprung frosamlerne, Danmark.

Black cherry - Langa, fyllda klasar med mérkt rodvioletta och safti-
ga korsbarstomater. Aromatisk, sot smak. NY

Moon glow - Mellanstora intensivt oranga sota lite tropiskt fruktiga
tomater. Kulturarvssort fran USA.

Chocolate stripes - Mellanstora mycket vackra mahognyfargade frukter
med grdona strimmor. Djup, fruktig sot smak.

Valencia - Stor saftig och mycket aromatisk bifftomat. Varmt orange
bade utanpd och inuti med fantastisk smak.

Ukrainian purple - Lila/svarta plommontomater, koéttiga och sodta.
vValdigt vackra och mycket goda. Hogvaxande och rikgivande.

Bytje Serdtce - RO6d hjartformad mindre bifftomat. Mycket saftig och
kryddig god smak. En stdende favorit. Ursprung frosamlerna, Danmark.
ANAs bulgarske - Rosa, tidig, vacker och mycket valsmakande bifftomat
med urspung fran Bulgarien.

Marmande - Fransk bifftomat som ger stora lite oregelbundna, asiga,
kottiga frukter med fantastisk smak.

Zlatava - Kulturarvssort med starkt oranga mellansmd tomater med
roéott kott och sét saftig smak. NY

Stupice - Tidig och k&ldtadlig mellanstor rod tomat med god saftig
smak. Ursprung fran Tjeckoslovakien.
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Hot Lemon - En medelhet chili med doft och smak av citron. En absolut
favorit som jag odlar varje a&r. God i grytor, saser och salsa framfo-
rallt med fisk eller grdnsaker.

Shishito - En Jjapansk tidig mild tunnskalig vackert vagformad chili.
Mycket god att grilla eller ha i grytor eller sallader. Ats med for-
del gron.

Aji lima rojo - Direktimporterad fran en fiskrestaurang i Lima, Peru
dar jag at en fantastisk maltid och fordrades en chili fran koket som
jag tog med hem. Rikgivande rod, fruktig, medelhet chili som passar
till det mesta.

Brun Rocoto - En mérk mahognyfadrgad lite ovanlig Rocoto fran Anderna.
Mycket vacker med lila doftande blommor och svarta frén. Frukterna ar
heta och kottiga och lampar sig bast att ata farska eller 1 salsa.
Buena Mulata - Bar tidigt mé@ngder av slanka, blanka morkvioletta
frukter som Overgdr i orange for att slutligen mogna i djupt rott. De
kan avnjutas i alla stadier, men utvecklar sin fulla smak nar den ar
helt mogna. Tydlig hetta. NY
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Kanelbasilika - Kommer ursprungligen fran Mexico. Den har en in-
tensiv doft och smak av kanel och passar speciellt bra i asiatiska
ratter men aven i efterrdtter samt som te.

Thaibasilika ”Siam Queen”- Orientalisk basilika med distinkt
lakritsarom. Kraftfull smak som passar bra till asiatiska ratter,
sallader och blandat med andra orter. Vackert vaxtsatt med purpur-
réda blommor och ljusgront bladverk.

Basilika ”“Genovese” - Till farska tomater, pastardtter och som bas
i pesto. Odlas med fordel i kruka.

Helig basilika ”“Tulsi” - En hogt varderad Ort i Indien d&r den an-
ses helig pga dess manga vadlgdrande och stédrkande egenskaper. Intas
oftast som te men &r ocksad en vacker vaxt att njuta av.

Gron shiso/Perilla - Bladen har en speciell currylik smak och an-
vands farska eller torkade i soppor, sallader, inlaggningar,
tempura etc. Aven froén och blomstdllningar kan anvandas.



