Dortlista april 2018

Somaten

Rod blomme - En aldre sort av kdérsbarstomat fran Danmark, rikgivande.
Ger rdda, mycket valsmakande tomater. Ursprung frosamlerne, Danmark.
Chadwick - Rod korsbarstomat, kulturarvssort. 2,5 - 3 cm stora, sota
frukter i klasar om 6. Kraftfullt vaxtsatt. NY

Plum lemon - Droppformad, gul, stor kdrsbadrstomat med ursprung fran
Ryssland. Mild smak. NY

Amish salad - morkt rosa korsbarstomat, kulturarvssort. Urspung USA. NY
Ukrainian purple - Lila/svarta plommontomater, kottiga och séta. HoOg-
vaxande och rikgivande. NY

Moon glow - Mellanstora, oranga mycket sdta ndgot sena tomater med ur-
sprung fran USA. NY

Bloody Butcher - gammal amerikansk mycket tidig sort som ger mellansto-
ra mycket goda frukter.

Chocolate stripes - Stora vackra mahognyfargade frukter med grdna
strimmor. Djup, fruktig sot smak. NY

Valencia - Stor, saftig och mycket aromatisk bifftomat Orange bade ut-
anpa och inuti. Fantastiskt goda och vackra tomater.

Bytje Serdtce - ROd hjartformad bifftomat med gul nacke. Mycket saftig
och kryddig god smak. En stdende favorit. Ursprung frosamlerna, Dan-
mark.

Marmande - Fransk bifftomat som ger stora lite oregelbundna, asiga,
kottiga frukter med fantastisk smak.

Russie 3 - Mellanstora rdda frukter, kulturarv fran Ryssland. Ursprung
frosamlerne, Danmark. NY

ANAs bulgarske - Rosa, tidig och mycket valsmakande bifftomat. Urspung-
ligen fran Bulgarien.

Dina gul - Stor gul sort, favorit bland odlare i foreningen Sesam. NY
Stupice - tidig och kodldtalig mellanstor rdd tomat med mycket god, saf-
tig smak. Urspung fran Tjeckoslovakien. NY

Chily/Peaprike

Brun Rocoto (c. rocoto)- En mork mahognyfargad lite ovanlig Rocoto fran
Anderna. Mycket vacker med lila doftande blommor och svarta fron. Fruk-
terna ar heta och koéttiga och lampar sig bast att ata farska eller i
salsa.

Rocoto Canario (c. rocoto)- Den mest anvanda rocotosorten fran anderna.
Appelformade orangerdda, starka frukter. Tjockt och saftigt fruktkott
som lampar sig bast att ata fadrska eller 1 salsa. Bla/lila blommor.

Aji Cajamarca (c. chinense)- Morkt grona blad, latt vitdaggiga stam-
mar, knubbiga oblongformade frukter som skiftar fran omoget grdngul
till lila till orange till vackert rod som mogen. Stark komplex fruktig
smak.



Hot Lemon (c. baccatum)- En medelhet ganska tidig chili med doft och
smak av citrus. Den mogna frukten ar varmt gul och blir mellan 5-7 cm
lang. En absolut favorit som jag odlar varje ar. God i grytor, saser
och salsa framfdrallt med fisk.

Jamaican Bell (c. baccatum)- klockformade mycket vackra frukter som
skiftar fran grént till moget rott. Mild, frisk och lite syrlig smak.
Cayenne long slim (c. annum) - En het chili med lédnga smala lite vrid-

na frukter som mognar i1 djupaste rott. Kan anvandas grdn eller rod och
passar bra att torka.

Aji limo rojo (c. chinense) - direktimporterad chili fran fiskrestaurang
i Lima, Peru dadr jag at en av de mest fantastiska maltider jag nagonsin
har atit. Denna roda chili ar en standardchili i det peruanska koket,
medelhet och fruktig som jag nu provar att odla for férsta gangen. NY
Padron (c. annum)- Kommer ursprungligen fran nordvastra Spanien.

Kan skordas omogen och gron och serveras grillad eller stekt i olja.
Smaken ar fruktig och god och chilistyrkan varierar fran frukt till
frukt fran mild till medelstark. En stdende favorit i mitt kok.

Gorria (c. annum) - Medelstark chili med stor fruktighet fran Baskien i
soddra Frankrike. NY
Leutschauer (c. annum) - Paprika fran Slovakien. Tidiga tunnvaggiga

frukter. Mild mycket god paprikasmak, rikgivande. NY
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Ophelia - Tidig miniaubergin. Frukter pa ca 60 gram Kompakt vaxtsatt
med dekorativt bladverk och riklig blom. Idealisk f&r krukodling i
vaxthus, pa balkong eller varma uteldgen.



